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Voorgerechten

Brood met truffeldip en gezoutenboter _ _ _ __ _ __________ € 525
Sushi Maki; keuze uit spicy tuna, zalm of vegetarisch __ _ 11,00
Vitello Tonnato; kalfsroshief met tonijncréme, tonijnflakes,

ansjovis en krokante kapperties _ _ __ _ __ ___ __________ 10,00

FRANCE - LOIRE - ERIC LOUIS - CUVEE SANCERRE ROSE - PINOT NOIR 8,50
Caesar salad met gamba’s; little gem, spekjes, croutons,

knoflook, ansjovis, Parmezaansekaas _ _ 11,50
USA - CALIFORNIA - CONCANNON - CHARDONNAY 6,00

Beef tataki; gemarineerde ossenhaas met salade van koriander

en bosui, lemoncurd en zwarte bonenmayonaise_ _ _ _ _ _ _ ____ _ 11,75

USA - CALIFORNIA - SYCAMORE LANE - ZINFANDEL 5,25

Zalm op twee manieren; gemarineerd en gerookt met venkelsalade
en Ponzu-citrusvinaigrette 10,75

SPAIN - RUEDA - VERDEJO - PUERTO ADALIA 5,25

Steak tartaar met cornichons, sjalot, peterselie, truffelmayonaise
en geroosterd briochebrood 10,50

[TALY - PIEMONTE - BERSANO - BARBERA D’ASTI DOC COSTALUNGA 6,00

Tonijn, gemarineerd met sesamcrisps, avocadocreme, wakamé en
togarashimayonaise 11,50

FRANCE - ELZAS - WESTHALTEN - PINOT GRIS 5,75

Coquilles gebakken in 12 specerijenboter
met citroengras-beurreblanc _ ___ _ ________________ 12,00
ITALY - ANTINORI- BOLGHERI - VERMENTINO 9,00

Rijstpannekoekjes met gemarineerde tempeh, Aziatische groenten

enhoisinsaus(v) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _____________ 9,00
ARGENTINA - UCO VALLEY - FINCA EL ORIGEN - MALBEC ROSE 5,00
Truffelcremesoep met paddestoelen en painnoir (v _ _ 8,50

Shared Dining Millers

- UITSLUITEND PER TAFEL TE BESTELLEN -

Vier gangen surprisemenu om samen te proeven en delen,
laat u verrassen door de chef en zijn brigade

Bijpassend wijnarrangement

p.p.€ 39,50
p.p.€ 24,00

Vraag naar ons 3 gangen dagmenu
Eventueel met wijnarrangement

Hoofdgerechten

Zeebaars, gebakken met krokante garalenravioli,
spinazie en pomodori-kruiden salsa € 19,50

AUSTRIA - KAMPTAL - LAURENZ V - GRUNER VELTLINER 6,75

Gamba’s in een milde curry van citroengras, geelwortel en limoenblad
met korianderrisone 17,00

ARGENTINA - VALLE DE CAFAYATE - FINCA EL ORIGEN - TORRONTES 5,00

Sliptong gebakken in spekkruim met pittig romige udon noedels,
Parmezaanse kaas en groene asperge 18,00

FRANCE - BERGERAC - CHATEAU DES EYSSARDS - ’ADAGIO CHARDONNAY 7,75

Lamsfilet, gemarineerd met courgette, aubergine, tomaat,
krokante gnocchi en gecarameliseerde knoflookjus 18,50

[TALY - VENETO - TOMMASI - VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO 9,50

Tournedos van ossenhaas met choi sam, Shanghai paksoi,
aspergetips, paddestoeltjes en Aziatische kalfsjus 21,50

CHILE - MAIPO VALLEY - SANTA CAROLINA - RESERVA DE FAMILIA - CABERNET SAUVIGNON 8,50

Kalfsburger met truffelmayonaise, kropsla, tomaat, cornichons,
kwartelei, sjalot, oude Haagsche kaas en huisgemaakte friet 15,50

SPAIN - RIOJA - BODEGAS ESCUDERO - SOLAR DE BECQUER RIOJA CRIANZA 6,00

Tortellone gevuld met bospaddestoelen, spinazie, Grana Padano kaas
en basilicumroom (v) 15,00

NEW ZEALAND - MARLBOROUGH - WANUI SPRINGS - PINOT NOIR 5,75

Aspergerisotto met Hollandse asperges, zacht eitje en warme
dragonmayonaise _ _ _ _ __ _ _ _ _ _ _ __ _ __ ___ _____ () 16,00
USA - WASHINGTON - CHATEAU ST. MICHELLE - RIESLING 8,50

Gebakken chocolademousse met vanillgiis en toffee ___€ 7,50
FRANCE - BANYULS - BANYULS CUVEE LA GALLINE 6,75

Créme brilée van steranijs en vanille met frambozensorbet __ _ 7,00
FRANCE - BERGERAC - CHATEAU DES EYSSARDS - SAUSSIGNAC CUVEE FLAVIE 6,50

Kaas; viif kazen met notenbrood, mosterdfruit en perenstroop ___ 11,50
SPAIN - JEREZ - VALDIVIA - PEDRO XIMENEZ 6,50

Mango cheesecake met citroensorbet en basilicumschuim __ 6,50
CHILE - VALLE DE RAPPEL - SANTA CAROLINA - LATE HARVEST SAUVIGNON BLANC 5,50

Aardbeien op drie manieren; Romanoff, sorbet en pepper fusion __ 6,50

USA - CALIFORNIA - ELYSIUM - BLACK MUSCAT 7,75

AANGEZIEN WIJ MET DAGVERSE PRODUCTEN WERKEN KAN HET VOORKOMEN DAT EEN GERECHT

NIET VERKRIJGBAAR IS, WIJ ZULLEN ONS BEST DOEN U EEN PASSEND ALTERNATIEF TE BIEDEN, (V) = VEGETARISCH



